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Un progetto contro gli sprechi

Cibo non consumato da portare a casa, vaschette a disposizione dei ristoratori

RECANATI “Fattigliavanzituoi
edevitalospreco
alimentare!”, Alviail
progetto promossoda
Cameradi Commerciodi
Macerata, Cosmari, Ciale
Novamont conil patrocinioe
la collaborazione di Symbola
eLegambiente Marche.]
cittadiniavrannola
possibilita di portarea casail
cibonon consumatoal
ristorante in comodee
pratiche vaschette.
Laprevenzione e lariduzione
dei rifiuti sono diventate
l'asse centralenonché
T'obiettivo prioritario delle
politiche europee nazionali
sulla gestione integrata dei
rifiuti. “La sfida delle sfide”
chesista prospettando
riguarda sempre pitla
riduzione dello spreco

alimentare, che, nel contesto
dell’attuale crisi,assumeil
carattere di una questione
socialeambientalee
culturale, Partendodaqueste
premesse l'assessore
allAmbiente del Comunedi
Recanati, Michele Moretti, e
il Cosmari, hannoritenuto
necessarioavviaresul
territorioiniziative e progetti
cheaffrontino direttamente il
problemadellospreco
alimentare riducendolo il pii1
possibileneinumerie
facendocrescerela
consapevolezza culturalesul
valore del cibo. «E il primo
step-evidenziala giunta
comunale - per imboccare
una rotta diversadaquella
cheha portatoad una
profonda crisiambientalee
sociale echeriguardain

primis il cambiamento degli
stilidi vita». Molto nutritala
partecipazione dei ristoratori
diRecanatialla
presentazione del progetto
daparte degli espertidel
Cosmari, invitati in Comune
dall'assessore Moretti.
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